


Las diversas opciones gastronómicas 
que se ofrecen son ejecutadas por 

nuestros chefs en el establecimiento

COFFEE BREAK

ALMUERZOS/CENAS 

BUFFET

COCKTAIL

SERVICIO DE DESAYUNO

SERVICIO DE TÉ
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Los servicios detallados tienen una 
duración de 30 a 45 minutos y se 

presentan como autoservicio.

OPCIÓN 1
Café americano, variedad de té, leche, 

agua mineral y jugo de naranja.

Valor por persona:
CONSULTAR

OPCIÓN 2
Café americano, variedad de té, leche, agua 
mineral, jugo de naranja. Medialunas dulces, 

medialunas saladas y criollos cordobeses.

Valor por persona:
CONSULTAR



OPCIÓN 3
Café americano, variedad de té, leche, agua 
mineral, jugo de naranja. Medialunas dulces, 
criollos cordobeses, variedad de budines y 

sándwich de copetín.

Valor por persona:
CONSULTAR

OPCIÓN 4
Café americano, variedad de té, leche, agua 
mineral, jugo de naranja. Torta de manzana, 

vigilantes, brownies y variedad de masas 
secas artesanales.

Valor por persona:
CONSULTAR



OPCIÓN 5
Café americano, variedad de té, leche, agua 
mineral, jugo de naranja y pomelo. Brownie, 
bastones de coco y dulce de leche, scons de 
queso, sándwich de miga de jamón cocido y 
queso y sándwich de miga de jamón crudo y 

queso crema a las finas hierbas.

Valor por persona:
CONSULTAR

OPCIÓN 6
NESPRESSO (MÁXIMO 10 PAX)

Cápsulas de café (2 por pax), variedades de té, 
leche, agua mineral, jugo de naranja y 
variedad de masas secas artesanales. 

Valor por persona:
CONSULTAR



REFRIGERIO
Sándwich de copetín de jamón cocido y queso 
tybo, sándwich de copetín de jamón crudo y 

queso a las finas hierbas, sándwich de copetín 
de ternera, queso y tomate. Gaseosas línea 

Coca Cola. 

Valor por persona:
CONSULTAR
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Tienen una duración entre una hora y media a 
dos horas. Pueden ser autoservicio o asistido por 

nuestros mozos.

La panadería y pastelería es elaborada 
artesanalmente por nuestros chefs pasteleros.

DESAYUNO CLÁSICO

• Infusiones de té seleccionado, 
• Café americano,
• Leche,
• Agua mineral,  
• Jugo de naranja,
• Medialunas dulces,  
• Medialunas saladas,  
• Criollitos cordobeses.
• Tostadas de pan blanco e integral.  
• Manteca. 
• Queso crema.
• Mermelada.
• Dulce de leche.

Valor por persona:

 CONSULTAR



DESAYUNO Y111

• Infusiones de té seleccionado.
• Café americano.
• Leche.
• Agua mineral.  
• Jugo de naranja.
• Medialunas dulces.  
• Criollitos cordobeses.  
• Pan de campo.
• Pan de centeno.  
• Manteca/ Queso crema. 
• Mermelada.
• Dulce de leche.  
• Jamón cocido.  
• Queso en fetas.  
• Ensalada de frutas.
• Yogurt bebible en jarras. 
• Devil´s Cake.
• Lemon Curd.
• Bastones de coco y dulce de leche.

Valor por persona:

 CONSULTAR



BUFFET SALUDABLE

• Infusiones de té seleccionado. 
• Café americano.
• Leche caliente descremada.
• Leche fría descremada.  
• Agua mineral.
• Jugo de naranja.
• Frutas de estación fileteadas (3). 
• Yogurt bebible en jarras.
• Tostadas de pan blanco e integral.  
• Pan de centeno.
• Galletas de arroz.  
• Queso crema. 
• Mermelada.
• Miel.
• Variedad de cereales (2). 
• Variedad de semillas (2).  
• Barras de cereales.

Valor por persona:
CONSULTAR



Tienen una duración entre una hora y media a dos 
horas. Pueden ser autoservicio o asistido por 

nuestros mozos.

La panadería y pastelería es elaborada 
artesanalmente por nuestros chefs pasteleros.

1906

Variedades de té, café americano, leche, jugo de 
naranja y pomelo y agua mineral. 

 Dulces para acompañar:
• Medialunas de manteca dulces. 
•  Streusel de manzana.
• Torta Sager.
• Miniaturas de coco y dulce de leche.
• Bombas de crema.
• Tarta de frutos rojos.

Salados para acompañar:
• Sándwich de copetín de jamón cocido y  queso.
• Sándwich de copetín de jamón crudo y  queso a las 

finas hierbas.
• Brioche de salmón ahumado.

Valor por persona:
CONSULTAR



Y111

Variedades de té, café americano, 
chocolate caliente, leche, jugo de  naranja 
y pomelo y agua mineral. 

 Dulces para acompañar:
• Medialunas de manteca dulces.
• Lemon pie.
• Torta Sager,
• Maicenitas.

Salados para acompañar:
• Sándwich de copetín de jamón y queso. 
• Sándwich de copetín de jamón crudo y  queso a las 

finas hierbas.
• Finger food de ternera y vegetales  Brioche de 

salmón ahumado.
• Croissant con jamón y queso (caliente).

Valor por persona:
CONSULTAR



SALUDABLE

Variedades de té, café americano, leche  caliente 
descremada, leche fría descremada, jugo de 
naranja y agua mineral.

• Frutas de estación fileteadas. 
• Yogurt bebible en jarras.
• Tostadas de pan blanco e integral.
• Pan de centeno.
• Galletas de arroz. 
• Queso crema.  
• Mermelada.

Valor por persona:

 CONSULTAR





OPCIÓN POLLO

Entradas (se debe elegir una opción) 
• Polenta grillada con morcillas. 
• Ensalada de quinoa y vegetales.
• Ensalada de verdes, tomates cherry,  aceitunas 

negras y parmesano.

Principales (se debe elegir una opción) 
• Roulet de pollo con salsa de hongos  

acompañado con flan de calabaza y papas  
bravas.

• Fricase de pollo y vegetales.

Postres (se debe elegir una opción) 
• Irish coffe cake.
• Pavlova con frutos de estación.
• Ensalada de frutas.

Bebidas
• Gaseosas línea Coca Cola.
• Agua con gas.
• Agua sin gas.

Valor por persona:
CONSULTAR

Servicio asistido por mozos



OPCIÓN PASTAS

Entradas (se debe elegir una opción) 
• Vitel toné.
• Antipasto (jamón crudo, queso brie,  rúcula y 

peras).
• Ensalada de quinoa y vegetales.
• Ensalada de verdes, tomates cherry,  aceitunas 

negras y parmesano.

Principales (se debe elegir una opción) 
• Lasagña de ternera.
• Dúo de canelones de ricota- espinaca  y de 

humita.

Postres (se debe elegir una opción) 
• Tiramisú.  
• Ensalada de frutas.

Bebidas
• Gaseosas línea Coca Cola.
• Agua con gas.
• Agua sin gas.

Valor por persona:
CONSULTAR

Servicio asistido por mozos



OPCIÓN CERDO

Entradas (se debe elegir una opción) 
• Blanco de ave sobre mix de verdes y  mousse de 

berenjenas ahumadas.
• Carpaccio de zuchinis, tomates quemados  y 

cebollas glaseadas.
• Ensalada de quínoa y vegetales. 
• Ensalada de verdes, tomates cherry,  aceitunas 

negras y parmesano.

Principales (se debe elegir una opción) 
• Costillas de cerdo laqueadas con papas batidas.
• Bondiola de cerdo con puré toffee de batatas.

Postres (se debe elegir una opción) 
• Creme brulee con frutas.
• Choco citrus.
• Ensalada de frutas.

Bebidas
• Gaseosas línea Coca Cola.
• Agua con gas.
• Agua sin gas.

Valor por persona:
CONSULTAR

Servicio asistido por mozos



OPCIÓN TERNERA

Entradas (se debe elegir una opción) 
• Degustación de fiambres y quesos. 
• Carpaccio de zuchinis, tomates quemados  y 

cebollas glaseadas.
• Ensalada de quínoa y vegetales.  
• Ensalada de verdes, tomates cherry,  aceitunas 

negras y parmesano.

Principales (se debe elegir una opción) 
• Bife de lomo a las 3 pimientas, flan de brócoli y 

humita.
• Costillas laqueadas acompañadas de cous cous y 

vegetales baby grillados.
• Ternera braseada con papas aplastadas al romero.

Postres (se debe elegir una opción) 
• Budín de pan con crema y dulce de leche.  
• Choco mandarín.
• Ensalada de frutas.

Bebidas
• Gaseosas línea Coca Cola.
• Agua con y sin gas.

Valor por persona:
CONSULTAR

Servicio asistido por mozos
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Y111

• Carne de ternera al horno.
• Tortilla de papa.
• Vegetales variados.
• Vegetales variados (hojas verdes, tomate,  

zanahoria, remolacha).
• Macarrones con queso. 
• Lentejas a la española.

Postres (se debe elegir una opción) 
• Ensalada de frutas.  
• Trifle.

Bebidas
• Gaseosas línea Coca Cola.
• Agua con y sin gas.

Valor por persona:
CONSULTAR

Los servicios detallados tienen una duración 
de una hora y media como autoservicio 

asistido por nuestros camareros.



SALUDABLE

Verduras variadas: hojas verdes, brotes de  soja, 
remolacha, tomates cherry y perita, huevos duros, 
champiñones, zanahorias ralladas.

Legumbres: lentejas y garbanzos. Arroz integral. 
Variedad de cereales.

• Pechuga de pollo y ternera fileteadas. 
• Queso tybo en fetas.
• Jamón cocido en fetas. 
• Naranjas y pomelos pelados.
• Pan baguette blanco, salvado y multicereal. 
• Yogurt bebible en jarras.
• Jugo de naranja y pomelo. 
• Agua mineral.
• Aderezos variados.

Valor por persona:
CONSULTAR

Los servicios detallados tienen una duración 
de una hora y media como autoservicio 

asistido por nuestros camareros.



•

Sandwich en pan brioche
• Pollo, rúcula y tomates asados.
• Mediterráneo: berenjenas, zuccinis asados, tomates 

confitados y mozzarella.
• Hamburguesa artesanal.

Tartines
• Quiche Loraine (brócoli, panceta y huevo).  
• Humita.
• Espinaca y ricota.

Ensaladas individuales
• Cesar.
• Y111 (rúcula, tomates confitados y queso  

parmesano).

Dulces
• Ensalada de frutas. 
•  Trifle.

Bebidas
• Gaseosas (línea Coca Cola). 
•  Jugos.
• Café e infusiones.
• Agua mineral con y sin gas.

Valor por persona:
CONSULTAR

Los servicios detallados tienen una duración 
de una hora y media como autoservicio 

asistido por nuestros mozos.
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Los servicios detallados tienen una duración de 
de 45 minutos a una hora y se presenta como 
autoservicio asistido por nuestros camareros.

COCKTAIL CORTO

Bocadillos fríos
• Crostini de polenta con tapenade.  
• Pincho capresse.
• Bruschetta de guacamole.
• Arrolladito de panqueques de huevo y  espinaca 

con pimientos asados y jamón  cocido

Bocadillos calientes  
• Empanaditas de cordero.
• Empanaditas de espinaca y parmesano.  
• Variedad de pizzetas.
• Pinchos de cerdo y vegetales.

Postres
• Shot de flan casero.  
• Trifle.

Bebidas
• Gaseosas línea Coca Cola  
• Agua con gas
• Agua sin gas

Valor por persona:
CONSULTAR



El servicio tiene una duración de 1 hora a 1 
hora y 30 minutos. Se presenta como 

autoservicio asistido por nuestros mozos.

COCKTAIL LARGO

Bocadillos fríos
• Arrolladito de panqueques de huevo y  espinaca 

pimientos asados y jamón cocido. 
• Base de tinta de calamar con salmón rosado, queso 

crema y emulsión de limón. 
• Pincho capresse.  
• Mini causa limeña.

Bocadillos fríos
• Empanaditas de cordero.  
• Mini hamburguesa casera.
• Pinchos de cerdo, bacón y vegetales.

Platos calientes- Cazuelas
(Hasta 30 pax elegir una opción, de 30 a 50 elegir dos 
opciones y de 50 en adelante elegir tres opciones):
• Lomo y mix de hongos.  
• Curry de pollo y vegetales. 
• Mariscos.  Humita.

Postres
• Trifle.  Tiramisú.

Bebidas
• Gaseosas línea Coca Cola. 
• Agua con y sin  gas.

Valor por persona:
CONSULTAR



El servicio tiene una duración de 1  hora a 1  hora 
y 30 minutos. Se presenta como autoservicio 

asistido por nuestros mozos.

COCKTAIL OPCIÓN TACOS

• Pollo y vegetales.  
• Cerdo y vegetales. 
• Ternera y vegetales. 
•  Vegetarianos.

Salsas  
• Salsa de chili.
• Guacamole.
• Barbacoa.

Postres
• Ensalada de frutas..  
• Trifle.

Bebidas
• Gaseosas línea Coca Cola  
• Agua con gas
• Agua sin gas

Valor por persona:
CONSULTAR



Av. Hipólito Yrigoyen 111  
X 5000, Nueva Córdoba 
Córdoba – Argentina 
+54 0351 4486700
+54 9 351 254 1828
reservas1@y111hotel.com

Bueno para los negocios.

Área Comercial

Y111HOTEL.COM

mailto:reservas@y111hotel.com
https://www.y111hotel.com/index

